POTAGES

1. Consommé de boeuf aux nouilles Wudong, radis blanc et basilic «sssussrsssrsmssmsssrssssmssssssssssssssssss s ssssss s s s sessses
2. Pﬁtage d'f.'- Sca.l'npi pi.meﬂté a ]3. Citrﬂnnel]e et Vermicﬂllﬂs B A R R RN R R AR A R ERERRERSRRRTRREEE
3. Potage WOnton (FAVIOLis MaiSOn Al POrc) s s

4. POTAgE PEKINOTS PAGUAIIE ¥ +rrrrrrerssre e s

*Un peu piquant - **Piguant - ***Fort piquant

ENTREES CHAUDES

9. ASSOFTIMENT A [2 VAPEUE 5 SAVEIIES  rrrreesrrees s

10. Nem AUX VEFTICEIIES €T POIT rrrsrreesreesssressreessreess s s8R




11. Assortiment de caille, Wonton Frit €t SCAMPI PANEs - rrerssreess s e s 13.50

12, Cille PATFIMIEE rrressressseressersssnesssrse e8RS 10.50
13. Brochette de Poulet TRai «eseessserssreesssresssesssrses s s8R s 12.00
L, ST P PaILES CLO UL e e 13.00
15. Raviolis pOEIEs & 1a JAPOMaise «xrrsssrreesssressssesssseee st 10.00
16. Coquilles Saint-JACqUes POGLEes - s rrerrrrsssrereer e s 15.50
17. Cuisses de grenouilles grillées & I'aill s 13.00
18, GAMDAS GrAllées & 111 wressrrerrrssireers s 13.00
19. % Homard grillé a I'ail et 2 la coriandre (Minimum 2 PersOnmes) - s s s 23.00

ENTREES FROIDES

30. Salade de poulet R T I LT LT T T T T T T T e P T PP P T P PP PP PP P PP PPPPN 10.90

31. Salade aux Coquilles Saint-_]acques O FILIIES Fals s rerererrrre s rrnern i r e rr e rr e r e E e E e E e e e R R R R R 15.00

O LS I ERERS

51. Poulet au curry rouge, lait de coco et basilic thal sers-srrser e R e 15.50
52. Poulet pimenté sauté aux piments séchés et poivre i £+ 5oa000m000000055009909750I0IIEITENNIICEEACANICANNCONACCODECDASONACONAODECoAGOoAEEAAEOR0A0CEC00C0GA60E000000000 16.00
53. Cuisses de poulet croustillant sauce aigre-douce CILFOMMEE wresssrrsrerssrrss s s 15.50
54. Poulet aux ananas frais i la sauce nigre—douce ............................................................................................................................................ 15.50

61. Canard i l'ornnge ........................................................................................................................................................................................ 17.00



62. Canard laqué aux crépes, juliennes de Poireat et CONCOMDBIE e 18.00

63. Canard PIUANt Fagon SICRUAN * ¥ e 17.00

-

CRUSTACES ET POISSONS

71. Scampi au beurre i | LT PR 17.00
72, Scampi au lait de coco, citronnelle et feuilles de Citron Thai -« st 17.50
73. Gambas gri]]ées ATTEL @ POIVEE weerrrees s 18.00
4. Cuisses de grenoui]les gril]ées T S 18.00
75. Homard grillé i I'ail, parfumé aux cing épices et COTIAndre s rrrsssmresmsssistrr s 43.00
76. St-Jacques aux shiitakes parfumée a 'huile de truffe noire et pignons de pin - s 22.00
77. Sole gril]ée B POBlE ~rrrre e r e 21.50
78. Gambas gri]]ées au beurre A I'ail et sa1ce 20K RULEEES weerrrerersrrrrrsnrriiiss s n e r s e m e s s e R R e s e e e e e e e n e e e e R e 20.00

REJE ARTEISRSE S

81. Boeuf sauté aux [EZUmes, TOMATes €F COTIANATE s rrrresss s 16.50
82. Boeuf SAULE AUX OINONS €T CRAIIPIZIONS TOILS =ressrrererrsrs e 16.50
83. Boeuf sauté piquant & la mode SIchuan ™ e 17.00
84. Cotes d'agneau grillées, Parfilmeées Al CLILI e s 21.00

85, SPArE-Tibis A PAHL ++ressseeees sttt 15.50



*Un peu piquant - **Piquant - ***Fort piquant

NOUILLES ET RIZ

TOT. RUZ SAUEE ALK SCAIMI s+ +eesssseees et 15.00
102, NOUIllES SAULEES AT POULEL +++rrressreressreers st LSS0 14.00
103. Nouilles sautées aux gambas et coquilles SE-JAques e s rreressssrietrrerus s 16.50
105. Baozi ( farci 4 la viande et [EgUumes CUIT & 1 VAPELIT) wrersrsrrersssseresmss st 14.00
106. Nouilles aux cing parfiims facom Chef s s 14.00

(sauce saté, légumes frais, porc haché)

ACCOMPAGNEMENTS

SN TR e a3 i it | O I e e T TP R P E e ot monormoooooro e Prononononoonnoose B OaONO O DO 00O OO0 IO0OODAC 000000 5.00

A2, NoUilles SAULEES AUX JEGUINES wrerrrrrrrrrsss e 5.00

»
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