






 
 

 

Menu Nouvel An Chinois 

 

Menu unique le samedi 17/02 et le samedi 24/02 

 

(58€/pers.) 

 

Mise en bouches 

*** 

Potage aux boulettes de scampi, pleurote et asperge vert 

*** 

Un rouleau d’aubergine avec des farces à base de poulet 

*** 

St-Jacques aux shiitakes parfume à l’huile de truffe 

*** 

Plat au choix : 

- Cabillaud au sauce Teriyaki 

- Émincé de bœuf sauté à l’ail, parfumé au cumin 

 

*** 

Crème de coco avec mangue, pomélos et perle de sagou 

 



        

Menu Noël et Nouvel an à emporter 

 
 Mise en bouche  

 

 **** 

  Velouté de tomates, émincés de bœuf et tofu 

    

 **** 

    Assortiment caille, gambas frit 

   et poulet panés croquants 

 

 **** 

     Deux plats à partager : 

 

 - Scampi au lait de coco, curry rouge, citronnelle  

et basilic thaï 

                - Poulet sauté à l’ail, parfumé au cumin 

 

                                          **** 

                                       Brownie 

 

 (40€ / per.  min 2 pers) 

 

 



                        Menu du Nouvel an 

                              Amuse-bouche 

 

                                                         **** 

                      Velouté de tomates, émincés de bœuf et tofu 

 

                                                         **** 

                             Salade aux homard/avocat/cacahuète 

 

                                                         **** 

          Assortiment rouleau de printemps aux taro et patate douce 

             violette, raviolis fait maison avec scampis et calamar frit 

                                            

                                                         **** 

                                                 plat au choix : 

                               -St-Jacques sautées aux asperges 

                    -Côtes d’agneau grillées, parfumées au cumin 

                                                        

                                                         **** 

                                        Tiramisu aux fruits rouge 

                                                         **** 

                            Coupe de champagne offert à minuit 

                 75€ / pers.  Menu uniquement pour le 31/12/2024 

 

Un acompte de 30€ par personne sera demandé pour valider la réservation. 
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